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NASTAVNIK

PODRUCJE ZNANSTVENOG INTERESA

Prof.dr.sc.  ViSnja

Bacun-
Druzina

Utjecaj stanja stresa kao $to su otpadne tvari, inhibitorni rasta, izgladnjivanje i
anoreksija na mjeSovite mikrobne kulture; evolucija bakterijskih stanica;
detekcija mutagenih tvari iz okoliSa pomocu mikrobnih test sustava;
nutrigenomika

Prof.dr.sc. Mara

Banovié¢

Utjecaj tehnoloskih postupaka, sorte, uvjeta €uvanja... na vina (kvaliteta,
bioaktivni sastojci, arome, mineralni sastav...)

Prof.dr.sc.  Ingrid

Bauman

Pona8anje i karakteristika prahova, homogenizaciji materijala, odredivanje
protoka, veli¢ine Cestica, zastupljenosti pojedine komponente u smijesi, njihov
utjecaj na homogenost materijal, mijeSanje prahova. Odredivanje teksture,
senzorskih i organoleptickih karakteristike proizvoda dobivenih mijeSanjem

Prof.dr.sc. Katarina

Berkovic¢

Fizikalno-kemijska svojstva namirnica, ambalazni materijali, prirodne tvari kao
inhibitori korozije ambalaznih materijala

Prof.dr.sc.  Rajka

Bozanic¢

Tehnologija mlijeka

Doc.dr.sc. Mladen

Brncic

Prehrambena tehnologija; primjena ultrazvuka visokog i niskog intenziteta u
prehrambenoj tehnologiji i biotehnologiji; odredivanje teksturalnih svojstava
prehrambenih sirovina i proizvoda; suSenje u prehrambenoj industriji i
tehnologiji

Prof.dr.sc. Irena

Coli¢ Bari¢

Prehrana, homocisten, kvaliteta kostanog tkiva

Doc.dr.sc. Karmela

Delonga

Biljni bioloSki aktivni spojevi, fitokemikalije: sastav u prirodnim izvorima,
promjene tijekom uzgoja i prerade (glukozinolati, polifenolni spojevi,
antioksidacijski kapacitet)

Doc.dr.sc. Verica

Dragovic¢-
Uzelac

Prehrambena tehnologija; nutricionizam; lzolacija, identifikacija i kvantifikacija
bioloski  aktivnih  spojeva (BAS) (antocijani, flavonoli, flavanoni,
polimetoksiflavoni, karotenoidi, melatonin itd.) u vocu, povréu, zadinskom i
aromatskom bilju te u njihovim preradevinama. Primjena razliCitih metoda
ekstrakcije BAS- klasiéni postupci ekstrakcije, ekstrakcija potpomognuta
mikrovalovima i ultrazvukom. Stabilnost BAS tijekom prerade svjezZih sirovina
u poluproizvode i proizvode. Primjena izolata ljekovitog i aromatskog bilja u
proizvodnji funkcionalnih pi¢a i sl. Odredivanje intakinih enzima u biljnim
materijalima. Odredivanje antioksidacijskog kapaciteta primjenom razli€itih
metoda. Odredivanje antimikrobne aktivnosti

10.

Doc.dr.sc. Ksenija

Durgo

Toksikologija otpadnih tvari i bioloSki aktivnih tvari

11.

Prof.dr.sc. Jasha

Ifranekié
Coli¢

Geneticka toksikologija

12.

Doc.dr.sc. Jadranka

Frece

Mikrobna fiziologija i ekologija s naglaskom na probioticku aktivnost bakterija
mlijecne kiseline; opéi, tehnoloski i funkcionalni aspekti probiotika; slozeni
mehanizmi djelovanja probioti¢kih sojeva u in vitro i in vivo uvjetima;
sinbioti¢ki ucinak bakterija mlijeCne kiseline (probiotici i prebiotici u
kombinaciji); razvoj novih proizvoda za specifi€énu zdravstvenu namjenu
(funkcionalna hrana) i proizvodnju funkcionalnih starter kultura; definiranje
povrSinskih (S-layer) proteina Lactobacillus vrsta, njihova uloga: zastitna,
adhezijska, imunomodulacijska; mikrobiologija  hrane: molekularno-
mikrobioloSke metode u odredivanju patogena u hrani, uporaba prirodnih
aditiva (etericnih ulja) ili mikrobnih kultura, kao antimikrobnih aditiva, koji
pridonose povecaniju sigurnosti hrane

13.

Doc.dr.sc. Visnja

Gaurina
Sréek

Primjena tehnologije Zivotinjskih stanica u istrazivanjima i proizvodnji bioloSki
aktivnih spojeva

14.

Prof.dr.sc. Zoran

Herceg

Prehrambena tehnologija; primjena novih postupaka pri procesiranju hrane
(procesiranje hrane visokim tlakom, ultrazvukom visokog intenziteta i
tribomehani¢kom mikronizacijom)

15.

Prof.dr.sc. Predrag

Horvat

Biotehnologija; biokemijsko inzZenjerstvo (bioreaktori, procesi izolacije
proizvoda, bioprocesna tehnika, matemati¢ko modeliranje, biogoriva,
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odrzivost biot. Procesa, proizvodnja octa)

16. | Prof.dr.sc.  Daslav Hranueli Bioinformatika

17. | Doc.dr.sc. Reno Hras¢an GenetiCke promjene protoonkogena i tumorskih supresorskih gena ukljuéenih
u regulaciju odvijanja stani¢nog ciklusa tumorskih stanica

18. | Doc.dr.sc. Mirjana Hruskar Sigurnost hrane, analitika hrane, senzorske analize

19. | Prof.dr.sc. = Damir Jezek Ekstruzija u dobivanju prezelatiniziranog Skroba i razli¢itih vrsta brasna i
prehrambenih vlakana, filiracija kvasca, izmjena topline u procesima
zamrzavanja hrane i suSenja prehrambenih proizvoda u fluidiziranom sloju,
granulometrijski sastav Cestica te analiza teksture hrane u smislu kontrole
namirnica putem teksturalnih svojstava hrane, a trenutno radi na uvodenju
novih tehnologija u obradi hrane putem ultrazvuka i visokih tlakova

20. | Doc.dr.sc. Drazenka Komes Tehnologija ugljikohidrata, konditorskih i srodnih proizvoda (kava, ¢&aj),
proucavanje bioloSki aktivnih sastojaka (polifenoli, alkjaloidi) u proizvodima
biljnog podrijetla primjenom spektrofotometrijskih i HPLC metoda, odredivanje
antioksidacijskog kapaciteta prehrambenih proizvoda (ABTS, FRAP, DPPH)

21. | Prof.dr.sc.  Blazenka Kos Probioti¢ka aktivnost bakterija mlije€ne kiseline; proizvodnja i primjena starter
kultura

22. | Doc.dr.sc. Karin Kovacevi¢ Tehnologija i analitika vina i jakih alkoholnih pica

Ganic¢

23. | Prof.dr.sc. Zelimir Kurtanjek Matematicko modeliranje, optimiranje i upravljanje

24. | Prof.dr.sc. Vesna Lelas Primjena novih tehnika (ultrazvuka) u procesima proizvodnje hrane

25. | Prof.dr.sc.  Branka Levaj Utjecaj razli¢itih postupaka prerade na specifican kemijski sastav proizvoda
od voca i povrca

26. | Doc.dr.sc. Ksenija Markov Istrazivanje utjecaja odabranih parametara na rast plijesni u mjeSovitim i
Gistim kulturama; biosinteza mikotoksina u namirnicama i krmi na podrucju
RH; podrucje patogena u hrani (molekularno-mikrobioloske metode); uporaba
prirodnih aditiva (eteri¢nih ulja) kao antimikrobnih aditiva, koji pridonose
povecanju sigurnosti hrane

27. | Doc.dr.sc. Ksenija Markovic Kontrola kvalitete hrane

28. | Doc.dr.sc. Marin Matosic Tehnologija vode

29. | Doc.dr.sc. Helga Medi¢ Tehnoloski procesi proizvodnje, kvaliteta i sigurnost proizvoda od mesa, ribe i
peradi

30. | Prof.dr.sc.  Vladimir Mrsa Biokemija i molekularna biologija kvasca

31. | Doc.dr.sc. Anita Slavica Biokemijsko inZenjerstvo; industrijska mikrobiologija i biokemijsko
inZzenjerstvo; fiziologija industrijskih mikroorganizama i bioprocesno
inzenjerstvo (aerobni, anaerobni i mikroaerofilni bioprocesi; bioprocesi s
biofilmom; proizvodnja mlijecne kiseline i probiotskih supstanci bakterijama
mlije¢ne kiseline; nitrifikacija/denitrifikacija; procesi biooksidacije u proizvodnji
semisintetskih antibiotika i obradi otpadnih voda); analiza bioprocesnih
podataka i matematicko modeliranje; prijenos bioprocesa u veée mijerilo;
kinetika bioprocesa; enzimska kinetika; kemija proteina/enzima (ekspresija,
procCiS¢avanje i karakterizacija proteina); (bio)kemijska analitika (npr.
spektrometrija masa, fluorescentna spektrometrija, kapilarna i nanoLC);
modeliranje strukture proteina (3D); molekularna biologija (mutageneza,
imobilizacija enzima), stabilnost industrijski primjenjenih enzima (kemijska
modifikacija enzima)

32. | Doc.dr.sc. lvan- Svetec Molekularna genetika i geneticko inZzenjerstvo

Kresimir

33. | Prof.dr.sc.  Bozidar Santek Biokemijsko  (bioprocesno) inzenjerstvo, industrijska  mikrobiologija,
matematicko modeliranje bioprocesa, tehnologija slada i piva, obrada
otpadnih voda

34. | Doc.dr.sc. Dubeavka Skevin Prehrambena tehnologija, tehnologija ulja i masti

2/3




35. | Prof.dr.sc. Jagoda Suskovi¢ Proizvodnja probiotika kao zivih lijekova; proizvodnja funkcionalnih starter
kultura za industrijsku primjenu; biotehnoloska proizvodnja mlije¢ne kiseline,
antibiotika, ergot alkaloida, amilolitickih i proteolitiCkih enzima

36. | Doc.dr.sc. Lidija Sver Mukozna imunost, protutumorski ucinak propolisa (flavonoida), ABC
transporteri

37. | Prof.dr.sc.  Ljubica Tratnik Modificirani mlijeéni proizvodi; sirutka

38. | Prof.dr.sc.  Branko Tripalo Prehrambena tehnologija; membranski procesi; destilacija; ekstrakcija;
odredivanje raspodjele veli€ine Cestica; primjena ultrazvuka visokog i niskog
intenziteta u prehrambenoj tehnologiji i biotehnologiji; odredivanje teksturalnih
svojstava prehrambenih sirovina i proizvoda; suSenje u prehrambenoj
industriji i tehnologiji

39. | Prof.dr.sc. Nada Vah¢ié Kontrola kvalitete hrane, sigurnost hrane, senzorske analize

Prof.dr.sc. Jasna Vorkapic- Izolacija, sinteza i identifikacija biljnih bioloSki aktivnih spojeva (glukozinolati,
Fura¢ polifenoli),  biotransformacije = organskih  spojeva s enzimima i
mikroorganizmima, sinteza i primjena ionskih tekucina

41. | Prof.dr.sc. Vesna Zechner- Biotehnoloski aspekti proizvodnje vina; izolacija bioloski aktivnih spojeva iz

Krpan kvasca

42. | Prof.dr.sc. Zoran Zgaga Genetika
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